
TRIS: 3 ciotoline
(Patatine, arachidi, nocciole, mandorle, taralli vari gusti, olive)

APERITIVO: tagliere piccolo

APERICENA: tagliere grande

(I taglieri dell’aperitivo cambiano di giorno in giorno e contengono tutti i tipi di allergeni)

BRUSCHETTONI:

CLASSICO: Pomodorini e basilico
(Pane, aglio, origano, basilico, pomodori)

PUGLIESE: Formaggio fresco, capocollo e pomodori secchi 
(Pane, formaggio fresco spalmabile, capocollo, pepe, aglio origano, pomodori secchi, olio di semi vari)

VEGETARIANO: Verdure** e olio EVO
( Pane, zucchine, peperoni, melanzane, aglio, cipolla, pepe, menta)

MADAME: ricotta, frutti di bosco, crudo nostrano e peperone crusco
(Pane, ricotta, frutti rossi, zucchero,  olio di semi vari e/o arachidi, peperone crusco, prosciutto crudo)

INSALATONE:

MATERA: Cialledda fredda materana 
( Pane, cipolla, origano, cetrioli, pomodori, basilico, sedano)

MEDITERRANEA: Insalata verde, pomodori secchi ( Olio di semi vari), olive, 
formaggio fresco, scorzetta di limone e pane croccante 

LUCANIA: Insalata verde, pomodorino, scaglie di pecorino, noci e 
peperone crusco ( olio di semi vari e/o arachidi)

MURGIA: Insalata verde, mela, carpaccio di carne e salsa yogurt
(mele, insalata, carpaccio di carne, aromi, yogurt)

PANINI:

BRUNA: straccetti di vitello piccanti, melanzane fritte condite, provola, 
cipolla 



(vitello, uova, farina, pane, peperoncino, olio di semi vari e/o arachidi, provola affumicata, pepe, aglio,melanzane)

EMILIA: mortadella, stracciatella e pistacchio

NOSTRANO: hamburger, uovo, insalata e peperone crusco
(hamburger, uova, insalata, olio di semi vari e/o arachidi, peperone crusco, aromi)

HB: hamburger di vitellone, cipolla rossa caramellata, formaggio fuso, 
maionese, insalata verde e pomodori 
(zucchero, vino rosso, miele, pepe, prezzemolo, hamburger, formaggio, maionese, uova, pomodori, insalata)

ANTIPASTI:

Tortino di zucchine, ricotta e menta 
(Pane, uova, formaggio,zucchine, latte, panna, ricotta, menta, sale e pepe)

Caciocavallo alla piastra 

Parmigiana di melanzane
(farina, uova, formaggio, latte, melanzane, olio di semi vari, salsa pomodoro, aromi, spezie, cipolla)

Polpettine di pane di nonna Giulia con coulis di pomodoro 
(pane, pepe, latte, formaggio, prezzemolo, aglio, cipolla, basilico, pomodoro pelato)

Peperone crusco
( olio di semi vari e/o arachidi)

Fave e cicoria
(erbette di campo, fave secche, peperone crusco, aromi, spezie, cipolla, aglio)

Supplì di baccalà* con salse
(Pane, uova, latte, baccalà, olio semi e/o arachidi, peperoni, cipolla, rucola, aglio, yogurt)

Arrostino di lonza, cipolla rossa caramellata, scaglie di pecorino e noci 
tostate 
(Maiale, paprica, pepe, cipolla, miele, zucchero, vino, pecorino, noci, rosmarino)

Carpaccio di black angus affumicato con insalatina di frutta di stagione
(carpaccio di carne affumicato, aromi, spezie, frutta di stagione che varia in base ai giorni)

Tagliere di salumi di San Giorgio Lucano 
(speziati ai pepi e paprica)

Tavolozza di formaggi e confetture 
(vari tipi di formaggi dal fresco al stagionato, spesso aromatizzati)



PRIMI:

Orecchiette con cimette di rapa e mollica fritta
(aglio, basilico, pepe, paprica,rape, pepe, peperone crusco, pane e pasta)

 Strascinati con salsiccia pezzente, pomodorino e fonduta di caciocavallo
(semi di finocchio, paprica, pepe, salsiccia, pasta, pomodorino, aglio, cipolla, latte e panna, formaggio)

Paccheri con ragu di baccalà, mollica fritta al crusco 
(Pasta, baccalà, , origano, aglio, cipolla, pomodoro salsa, pane, paprica, pepe, olio di semi vari e/o arachidi)

Pasta con dadolata di melanzane, burrata e limone
(Pasta,uova, melanzane, olio di semi vari e/o arachidi, panna- burrata, peperone crusco, menta, pepe, limone)

SECONDI:

Supreme di pollo con salsa allo yogurt e mela cotta confit
( pollo, senape,erbe aromariche, yogurt, mela, cannella, addensante naturale agaragar)

Filetto di maialino con frutti di bosco e pesto di rucola
(maiale, sperie varie, aromi, erbe aromatiche, vino, frutti di bosco, rucola, aglio, panna)

Straccetti di vitello panati
(vitello, aromi, spezie, erbe aromatiche, pane, pepe)

Guancia di manzo CBT 
(manzo, sperie varie, aromi, erbe aromatiche, vino)

Baccalà in pastella su crema di ceci e cipolla rossa
(baccalà, ceci, rosmarino, cipolla, vino, zucchero, aceto, miele, farina, lievito, aromi)

CONTORNI:

Insalata mista 

Patate al forno 
(Pepe, paprica, aglio, erbe aromatiche)

Verdure alla griglia 

Tutti i piatti vengono conditi con olio EVO e guarniti con erbe aromatiche,
fiori, spesso stecche di cannella o salse varie a seconda dei piatti 


